
�OURGOGNE 
 
 
 
 
 
 

��������	�
��
�

��	�
��	�����

 
JOUR 1 : BEAUNE ET LA COTE DE BEAUNE 
 
 

9 H 30     
 
 
 

 
 
 
 
 

11 H 00  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
12 H 15 Au centre de Beaune, dans un le plus vieux couvent de la ville :  

     Visite guidée des caves, dégustation de 4 vins, buffet dans le cloître du Couvent 
     boissons comprises 

Salade de Tomates au basilic 
Melon quartier « en saison » 

Salade de petites Rattes au Saumon fumé 
Terrine de Lapin aux noisettes 

Jambon à l’Os 
Plateau de Fromages 

Tartes aux Fruits de Saison 
 

Rully 2004 1/6 
Bourgogne Montre-cul 2000 1/6 

Savigny-Les-Beaune 1995 1/6 
Crémant de Bourgogne 1/6 

Café, Eaux Minérales 
 

Visite guidée de la VILLE DE BEAUNE. Capitale du 
vignoble Bourguignon, Beaune est une ville 
remarquable. C’est une cité secrète qu’il faut 
parcourir à pied pour découvrir ses maisons 
anciennes, ses hôtels renaissance et ses jardins. 

Visite guidée des HOSPICES DE BEAUNE, 
institution charitable créée en 1443 par Nicolas
Rolin. Préservé dans un état exceptionnel de 
conservation, ce monument est un rare 
témoignage de l’architecture civile du Moyen 
Age. Vaste collection d’objets de meubles et de
tapisseries de cette époque. 



 
14 H 30 Départ pour la Côte de Beaune par la Route des Grands Crus 
 
15 H 00 
 
  

 
 

 
 
 
17 H 00 Temps libre à Beaune 
 
18 H 30 Installation à l’HOTEL  
 
19 H 30 Accueil du groupe dans L’ANCIENNE EGLISE DES CORDELIERS. Visite guidée  

des caves, dégustation de 6 grands vins de Bourgogne, dîner aux chandelles sur 
le site. 

 
 
 
 
 
 

 
LA DEGUSTATION 

 

Chablis  / Meursault 
Fixin / Beaune 

Nuits Saint Georges / Corton Grand Cru  
 

 
LE REPAS DANS L’ANCIENNE EGLISE DES CORDELIERS 

 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

Visite guidée du CHATEAU DE LA ROCHEPOT : 
Forteresse médiévale aux tuiles vernissées  
restaurée par Sadi CARNOT. 



MENU 
 

Tourte Morvandelle 
BOURGOGNE ALIGOTE 2005 

1 bouteille pour 6 
��� 

 

Duo de Limande et Saumon à la Fondue de Poireaux 
CHABLIS « PREMIER CRU » 1999 

1 bouteille pour 6 
 

��� 
 

Gourmand de Volaille à l’Estragon et sa Garniture 
MONTHELIE 2001 
1 bouteille pour 6 

�
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Assiette de Fromages 
POMMARD 

2000 
1 bouteille pour 6 

 

��� 
 

Tarte aux Amandes, Poires et Cassis 
CREMANT DE BOURGOGNE 

1 bouteille pour 6 
 

Café et Eaux Minérales 
 
 
 

23 H 00 Fin des prestations 
 

 
JOUR 2 : LA COTE DE NUITS 
 
  Petit-déjeuner 
 
9 H 00  Départ pour NUITS-SAINT-GEORGES 
 
9 H 30  Visite du CASSISSIUM. Au cœur de la Bourgogne,  

le Cassissium vous entraîne dans l’univers du  
cassis. Découverte ludique, interactive et  
gourmande. Visite libre du musée, visite guidée de 
 la liquoristerie, dégustation de Cassis. 

 
 
 
 
10 H 45 
  VINS, TRUFFES ET CHIENS 

Dégustation dans un domaine de Vosne-Romanée où les  
vins sont vinifiés de façon traditionnelle et élevés en fûts de 
chêne neufs. Vous apprécierez l’ambiance de la cave et le 
savoir-faire du vigneron.  

 



 
12 H 15 DEJEUNER à Vosne-Romanée boissons comprises 
 

Kir 
Talmouse de Queues d’Ecrevisses au lait de Chèvre et Toastinettes de Grison 

Aumônière de Cochon de Lait à la Moutarde de Cassis 
Plateau de Fromage 

Dessert au choix 
Bourgogne Blanc 2002 1/5 

Chambolle Musigny 2001 1/5 
Café et eau minérale 

 
 
14 H 30 Départ pour Dijon 
 
15 H 15 Visite guidée de la Capitale des Ducs de Bourgogne 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
17 H 00 Fin des prestations 
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LES TARIFS 
 

Prix par personne en chambre double   HOTEL**   HOTEL*** 
(prix nets de TVA) 
 
Minimum 25 personnes     272.00 �  292.00 � 
 

Minimum 30 personnes     268.00 �  288.00 � 
 

Minimum 40 personnes     263.00 �  282.00 � 
 

Minimum 50 personnes     260.00 �  279.00 � 
 

LES SUPPLEMENTS 
 

HOTEL** 
 

Dîner boissons comprises et nuitée supplémentaires : 70.00 � par personne Nets de TVA 
Supplément single : 20.00 � par personne Nets de TVA 

Groupe accompagné par deux chauffeurs,  
Frais de vie d’un chauffeur supplémentaire : 120.00 � Nets de TVA 

 
HOTEL*** 

 
Dîner boissons comprises et nuitée supplémentaires : 90.00 � par personne Nets de TVA 

Supplément single : 26.00 � par personne Nets de TVA 
Groupe accompagné par deux chauffeurs,  

Frais de vie d’un chauffeur supplémentaire : 136.00 � Nets de TVA 
 

Nos prix comprennent les prestations citées, les repas boissons comprises,  
l’hébergement à Beaune, les visites. 

1 gratuité chauffeur 
 

Hors transport et hors frais personnels 
 

ANIMATION PENDANT LE DINER DU JOUR 1 
 

Possibilité d’organiser une soirée CASINO sur le site. Nous consulter. 
 

SOUS RESERVE DE LA DISPONIBILITE DES PRESTATAIRES 
Les menus et vins cités sont sous réserve de modification 

 
Beaune Visites en Caves 

7, rue du Collège - B.P. 10 - 21200 BEAUNE 
Tél. (33) 03.80.24.53.79/53.87 - Fax (33) 03.80.24.53.11 - drost@kriter.com/legrands@kriter.com 

www.beaune-visite-en-caves.com 
 

SNC au capital de 1500 Euros - RCS BEAUNE B 413130733 - N° de licence 021.98.0001 
Assurance : GENERALI - Assurance Annulation N° 6311782 - Assurance Responsabilité Civile Professionnelle N° 4218959 

Garantie Financière : BANQUE POPULAIRE DE BOURGOGNE 


